
 

４８年間この味を守り続けてい

る名代「弥生まんじゅう」８個入

り６００円。別名、湯乃花まんじ

ゅうとも呼ばれ愛されている。上

質の黒糖を蜜にして練った皮は

ふくよかな香りを持ち、小豆餡と

の相性も抜群です。 

営業時間 ８：３０～２

０：００ 
定休日  水曜日 

営業時間 ７：００～２

１：００ 
定休日  水曜日 

川端康成の著作『雪国』のヒロイ

ン駒子にちなんだ『駒子もち』１

個５３円を製造販売。求肥（ぎゅ

うひ）と白玉を練り混ぜた生地で

小豆餡を包み、きな粉をまぶして

ある。笹の香りときな粉の風味、

やわらかさが評判。１２個入り６

３０円  

笹だんご作り５０年。乾燥した笹

の葉を１枚ずつ洗い、元に戻して

から使うので笹の香りが一味違

う。『笹だんご』１個１１０円は

毎朝の手作り。その日作ったもの

だけを販売するので、昼前に売り

切れることもある。温泉まんじゅ

う１個７０円との詰め合わせ箱

入りも各種あり  

営業時間 ７：００～２

０：００ 
定休日  不定休（月２

営業時間 ９：００～１

９：００ 
定休日  水曜日 

店主が選りすぐった４つ

の銘柄である久保田、緑

川、白瀧、天神囃子の地酒

を販売。あれこれ迷うより

店主に味の好みを伝え購

入しよう。人気は『緑』１．

８Ｌや『湊屋藤助』１．８

Ｌなど。 

営業時間 １１：００～１

４：００ 
       １７：００

～２１：００ 

営業時間 ９：００～２

０：３０ 
定休日  水曜日 

営業時間 ８：００～２

０：００ 
     （冬期間２１時

まで） 
定休日  木曜日 

手作りケーキと地酒の店。蔵元に依頼し人気の

オリジナル酒『大源太』を誕生させるほどの酒

通だけあって、地酒の旨さを洋菓子に生かして

いる。湊屋藤助を使った『酒ケーキ』１本６３

０円や『酒ゼリー』１個２６２円は、ふくよか

な酒の香りが持ち味。他にも洋菓子『ゆざわー

ず』もある  

甘い黒糖の香りが漂う店内 
代々伝わる秘伝のレシピで作

り上げた『湯沢まんじゅう』は、

地元はもちろん、観光のお客様

にも大好評。このかわいらしい

お福人形が目印。湯沢まんじゅ

うの他に、『手作りゆべし』や

『ち－ずまんじゅう』、季節限

定菓子も製造。湯沢のお土産も

多数ご用意いたしております。 
 

ロープウェーまで 

→２００ｍ

湯沢駅西口 

←４００ｍ

 


